
 

 

 
První pražská plzeňská restaurace 

 

Svatý Martin 2024 
      

od 11.11. doporučujeme také se 
 

Svatomartinským vínem  
ze sklepů Znovín Znojmo 

2 dcl za 85,- Kč 

 

 

 

 

 

 

 

od 11.11. a 11 hod. 
doporučujeme také se 

Svatomartinským vínem  
ze sklepů Znovín Znojmo 

 
1,5 dcl za 85,- Kč  

 

 
U příležitosti  

Svátku Svatého Martina  
jsme pro Vás již tradičně 

připravili speciální nabídku od 
8.11.2024 

 
100g Husích jater v sádle s 

granátovým jablkem a praženými 
lupínky mandlí 

169,-Kč  
 

0,25l Drůbeží kaldoun se 
zeleninou a žemlovým 

knedlíkem  
119,-Kč  

 
 ¼ Svatomartinské husy  

na jablkách a majoránce pečené,  
s červeným ořechovým zelím,  

lokšemi a perníkovým knedlíkem 
podávané 
699,- Kč  

S m l u v n í  c e n y .  C e n y  u v e d e n y  v č e t n ě  D P H  p l a t n é  o d  8 . 1 1 . 2 0 2 4  
Ředitel restaurace: František Novotný    Šéfkuchař: Robert Koura 

Použité receptury včetně názvosloví jsou převzaty z kuchařských knih z 18. a 19. století 



 

 

 
 

The first Prague’s Pilsner Restaurant 

 

 

Saint Martin 2024 
 

      
 

 

 

 

 

 

 

 
 

from November 11th. and 11 
a.m. recommend also with  

St. Martin´s red wine  
of  Znovín Znojmo cellars 

 
1,5 dcl  85 CzK / 3,44 € 

 
By the occasion of  

St. Martin holiday, 
we prepared the special offer 

for you again 

 Goose liver in lard with 
pomegranate and roasted 

almond  
169 CzK / 6,83 € 

Poultry broth with vegetables 
and dumplings   

119 CzK / 4,81 € 

¼ St. Martin goose  
on apple baked and marjoram, 
with red wine cabbage and a 

variation of dumplings served 
699 CzK / 28,27 € 

 
 

 

 
 
 

Contract prices. Followed prices are incl. VAT, valid from  November 8th,  2024. 
Restaurant Manager: František Novotný                      Executive Chef: Robert Koura 

Used recipes incl. nomenclature are original of cookbook from 18th and 19th century. 
 



 

 

 
 

       Das erste Pilsner Restaurant in Prag 

Saint Martin 2024 

      

 

 

 

 

 

 

 

 
 

von 11. November und 11 Uhr 
wir empfehlen auch mit 
Saint Martins Rotwein 

aus den Kellern von Znovín 
Znojmo   

 
1,5 dcl  85 CzK / 3,44 € 

Für das Fest des Heiligen 
Martin, haben wir ein spezielles 
traditionell Angebot zubereitet 

 Gänseleber in Schmalz mit 
Granatapfel und gerösteten 

Mandelblättchen   
  169 CzK / 6,83 € 

 
Geflügelbrühe mit Gemüse und 

Knödel  
 119 CzK / 4,81 € 

 
¼ Martinsgänse gebraten auf 

Äpfeln und Majoran mit 
Rotweinkraut und 
Knödelvariationen 
699 CzK / 28,27 € 

 

 
 

 

 

 
Vertragspreise. Preise inkl. MwSt. gültig ab November 8, 2024 

Direktor : František Novotný              Chefkoch: Robert Koura 
Die verwendeten Rezepturen einschließlich ihrer Namen aus Kochbüchern des 18. und 19 Jahrhundert genommen. 


