
HOVĚZÍ STEAK Z BIO BÝČKA Z 
PYRENEJÍ PRO DVĚ OSOBY A 
K TOMU KAŠE Z PEČENÝCH 
BRAMBOR S LANÝŽOVÝM 
MÁSLEM A MIX SALÁTEK  

996,-

MOŘSKÉ PLODY SMAŽENÉ V 
TEMPURA TĚSTÍČKU, WASABI 

MAJONÉZA, SALÁT Z 
MOŘSKÝCH ŘAS WAKAME

386,-

JAKÉ VÍNO DOPORUČUJEME ?

ČERVENÉ VÍNO KE STEAKU:
VIN DE PIEREE, DOMAINES BUNAN, 

LA CADIERE DÁZUR, FRANCIE
0,75L 566,-  /  0,1L 79,-

BÍLÉ VÍNO K MOŘSKÝM PLODŮM:
PREMIERE RIVANER 2023, WEINGUT 
FEGERL, DEINZENDORF, RAKOUSKO

0,75L 426,-  /  0,1L 56,-

DOMÁCÍ HUSÍ PAŠTIKA, FÍKY A 
NÁŠ DOMÁCÍ CHLÉB 

136,-

PEČENÉ HUSÍ STEHNO, ČERVENÉ 
ZELÍ S JABLKY A SKOŘICÍ, BÍLÉ  

ZELÍ, ŠPEK, ŽEMLOVÝ KNEDLÍK A 
BRAMBOROVÁ PLACKA

386,-

BRAMBOROVÁ PLACKA SE 
ŠVESTKAMI, PERNÍKOVOU 

OMÁČKOU A MÁKEM 
126,-

KE SVATIMARTINSKÉMU MENU 
PRO VÁS PŘIPRAVÍME NABÍDKU 

SVATOMARTINSKÝCH VÍN

DÁLE VÁM MŮŽEME DOPORUČIT

ROSÉ SYMFONIE ’22 WEINGUT PRECHTL, 
WEINVIERTEL, RAKOUSKO

0,75L 456,- / 0,1L 66,-

„PLAN DE DIEU“ COTE DU RHONE 
VILLAGES, MAISON RAVOIRE 

0,75L 586,- /0,1L 86,- 


